
 

 

 

VORSPEISEN UND SALATE 
STARTERS AND SALADS 

 
 

HAUSGEBEIZTES SEIBLINGSFILET / GURKE 

INGWER / ROTE BEETE / MEERRETTICHCREME / DILL / SAUERTEIG 
 

PICKLED FILET OF CHAR / CUCUMBER 

GINGER / BEETROOT / HORSE REDDISH / DILL / SOUR DOUGH 
 

€ 13 
 

 

KÜRBISCARPACCIO / APFEL – SELLERIE SALAT / ZIEGENKÄSE 
 

CARPACCIO OF PUMPKIN / APPLE – CELLERY SALAD / GOAT CHEESE 
 

€ 9 
 

 

WILDKRÄUTERSALAT / JOGHURTDRESSING 

KIRSCHTOMATEN / SESAM / GARNELE / SCHWARZBROTCRUMBLE / WACHTELEI 
 

EDIBLE WILD HERBS SALAD / YOGHURT DRESSING 

CHERRY TOMATOES / SESAME / PRAWN / BROWN BREAD CRUMBLE / QUAIL EGG 
 

€ 15 
 

 

CAESAR SALAT / CAESAR’S DRESSING 

CROÛTONS / PARMESAN / KROSSER SPECK   
 

CAESAR SALAD / CAESAR’S DRESSING 

BREAD CROÛTONS / PARMESAN / CRISPY BACON 
 

MIT POULARDENBRUST 

WITH POULARD BREAST 
 

€ 13 
 

MIT RIESENGARNELEN 

WITH KING PRAWNS 
 

€ 17 

 
 
 



 

 

 
SUPPEN 
SOUPS 

 

 

WALDPILZESSENZ / KALBSROULADE / AUSTERNPILZE 
 

MUSHROOM ESSENCE / ROULADE OF VEAL / OYSTER MUSHROOMS 
 

€ 9 
 

 

SCHWARZWURZELSUPPE / GEMÜSESTRUDEL / ORANGENSCHAUM 
 

SOUP OF SALSIFY / STRUDEL OF VEGETABLES / FOAM OF ORANGES 
 

€ 9 

HAUPTGÄNGE 
MAIN COURSES 

 

 

RINDERFILET / BRISKET / PASTINAKENPÜREE / GESCHMORTES GEMÜSE 

ZWIEBELRELISH / RAUCHJUS 
 

BEEF TENDERLOIN / BRISKET / PARSNIP PUREE / STEWED VEGETABLES 

ONION RELISH / SMOKED JUS 
 

€ 29 
 

 

LAMMSCHULTER / GELBE BEETE 

KARTOFFELKRAPFEN / SÜßKARTOFFEL / PORTWEINJUS 
 

SHOULDER OF LAMB / YELLOW ROOT VEGETABLE 

POTATO - DONUTS / SWEET POTATOES / PORT WINE SAUCE 
 

€ 23 

DER KLASSIKER 
THE CLASSIC 

 

 

„WIENER SCHNITZEL“ / BRATKARTOFFELN / GURKENSALAT 
 

CRUMBED ESCALOPE OF VEAL “SCHNITZEL” / FRIED POTATOES / CUCUMBER SALAD 
 

 

€ 22 
 

 



 

 

HAUPTGÄNGE 
MAIN COURSES 

 

 

FISCH 
FISH 

 
 

STEINBEIßERFILET / MATCHA / LIMONENRISOTTO / FENCHEL / SEESPARGEL 

KRUSTENTIERSCHAUM 
 

SEAWOLF / MATCHA / LEMONRISOTTO / FENNEL / FIDDLEHEADS 

FOAM OF SHELLFISH 
 

€ 22 
 

 

VEGETARISCH 

VEGETARIAN 
 

 

CURRY DHAL / NAAN / SPROSSEN  

GEMÜSE 
 

CURRY DHAL / NAAN BREAD / SPROUTES 

VEGETABLES 
 

€16 
 

 

PASTA 
 

 

TAGLIARINI ODER GEFÜLLTE GNOCCHI  

WAHLWEISE MIT / PESTO / TOMATENSAUCE / ODER SAUCE BOLOGNESE 
 

TAGLIARINI OR FILLED GNOCCHI  

WITH YOUR CHOICE OF / PESTO / TOMATO SAUCE / OR SAUCE BOLOGNESE 
 

€ 13 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

DESSERT UND KÄSE 
SWEETS AND CHEESE 

 

 

 

GRIEßFLAMMERIE / PFLAUMENKOMPOTT / WALLNUSSEIS 
 

SEMOLINA FLUMMRY / PLUMS / SCOOP OF WALNUT ICE CREAM 
 

€ 8 
 

 

DUNKLE UND HELLE MOUSSE AU CHOCOLAT / KUMQUAT 

EIERLIKÖREIS / SCHOKOCRUMBLE 
 

DARK AND BRIGHT MOUSSE AU CHOCOLAT / KUMQUAT 

EGG NOG ICE CREAM / CHOCOLATE CRUMBLE 
 

€ 8 
 

 

FRISCH GESCHNITTENE FRÜCHTE / LEMONENEIS 
 

FRESHLY SLICED FRUITS / SCOOP OF LEMON ICE CREAM 
 

€ 8 
 

 

„DREI KÄSE“ MIT 

BIRNENSENF / FRÜCHTEBROT 
 

“THREE CHEESES” WITH  

PEAR - MUSTARD / FRUIT BREAD 
 

€ 11 
 

 

 

ALLE PREISE IN EURO, INKLUSIVE STEUERN. 
 

TROTZ STÄNDIG FRISCHER KÜCHE IST ES HEUTE UNUMGÄNGLICH AUCH PRODUKTE ZU 

VERARBEITEN,  

DIE BESTIMMTE INHALTSSTOFFE BESITZEN UND DAHER KENNZEICHNUNGSPFLICHTIG SIND.  

UNSERE MITARBEITER BERATEN SIE GERN. 

 

 

ALL PRICES IN EURO, TAX INCLUDED. 
 

IN SPITE OF OUR FRESH KITCHEN, IT IS UNAVOIDABLE TO USE PRODUCTS THAT CONTAIN 

DESIGNATED INGREDIENTS.  

PLEASE ASK OUR STAFF FOR FURTHER INFORMATION. 


